
 
 

 
 

 
 
 
EXPERIENCES PROFESSIONNELLES 

 
� Cuisinière - Partie froide et dressage :  
Mazotoa By Zoé Isoraka 
Aout 2022 – Janvier 2023 

 
� Stage en Restauration - cuisine : 
Restaurant O’Five Andraharo 
Juillet - Septembre 2021 

 
 
FORMATIONS 
 
� Licence en Management Hôtelier : 
Institut National de Tourisme et d’Hôtellerie (INTH) 
2022 – 2023 
 
� DTS en Tourisme, Hôtellerie et Restauration : 
Institut Supérieur Prive – Madagascar Developpement Formation 
(ISP-MDF) 
2021 – 2022 
 
� BACC : 
Institut Marthe Hervée  
2018 – 2019 
 
 

COMPETENCES 
 

� Informatique :  
� Bureautique  
� Word 
� Excel 

 
� Cuisine : 
� Partie chaude : Mode de cuisson (Bleu, Saignant, Rosé, A point, 

Bien cuit), Plat (Malagasy, Européen, exotique)  
� Partie froide : Entrée, Divers salades 
� Dessert : Entremet, Tarte aux fruits, Bavarois  
� Pâtisserie et Viennoiserie : Pâte levée, Pâte brisé, Pâte feuilleté 
� Sauce froide et chaude 
� Cocktail  
� Fast-food  
� Dressage 
 

ANDRIAMANANTENA 
Kantonirirna Eddie 

 

CONTACT 

 

nykantoeddie@gmail.com 

 

+261 32 25 984 51 

 

A 259 Andavamamba Anatihazo I 
Antananarivo 101 

 
LANGUES  

 

Malagasy 
����� 

 
Français 
����� 

 
Anglais 

����� 
 

CENTRES D’INTERETS 
 

Sports 
Danse 

 
Divertissements 

Réseaux sociaux, Télévision, Chanter 

 
 

 
 



ANDRIAMANANTENA Kantonirina Eddie                
Etudiante, 24ans                                     
Lot A259 Andavamamba Anatihazo I                         
nykantoeddie@gmail.com 
+261322598451 

Antananarivo, le 15 Avril 2023 
 
A l’attention du responsable des 

Ressources Humaines 

 

 

Objet : Demande d’emplois 

Madame, Monsieur, 

 

Etant donné que, je viens d’obtenir mon Diplôme de Technicien Supérieur en Hôtellerie, 

Tourisme et Restauration à l’Institut Supérieur Privé – Madagascar Développement Formation 

(ISP-MDF), actuellement, L3 en management hôtelier à l’Institut National de Tourisme et de 

l’Hôtellerie (INTH).  

C'est donc tout naturellement que je me suis tournée vers votre entreprise dont le secteur 

d'activité correspond parfaitement à mes aspirations professionnelles futures. Je tiens à vous 

souligner que les formations et expériences acquises ont permis d’améliorer mes connaissances et 

m’ont permis de mettre en pratique et de développer mes compétences. Je serai honorée de pouvoir 

parfaire mes connaissances en intégrant votre équipe. 

Rigoureuse et polyvalente, je serai ravie de pouvoir apporter mes compétences acquises au 

cours de mon cursus ainsi que mon profond enthousiasme à travailler à vos côtés. Volontaire et 

ambitieuse, mes compétences techniques sont certes encore limitées, mais mon envie de 

m'améliorer est réelle, je saurais me montrer à la hauteur de vos exigences.  

     Je vous remercie vivement de l’attention que vous porterez à cette demande. Je me tiens à 

votre disposition pour un entretien. 

     Dans l’attente de votre réponse, je vous prie d’agréer, Madame, Monsieur, l’expression de 

mon plus profond respect. 

 

L’intéressée 


