
 

 

 

   

 

 TUMBU 28 Septembre 2021 
 Formation : Devenir Event Planner  

 SYGOP Avril - Mai 2020 
 Formation : Comptabilité général 
 Formation : Gestion Ressource humaine  
 Formation : Droit de travail 

 INTH 2018 – 2021 
 2020-2021 : Licence en Entrepreneuriat professionnel Touristique 

et Hôtelier  
 2019-2020 : Stage Le glacier Analakely  
 2019-2020 : 2ème Année de Licence en Hôtellerie 
 2018-2019 : 1ère Année de Licence en Hôtellerie   

 ACEEM 2017-2018 
 Bacc série A2 
 

 Sens de responsabilité  

 Respect des détails  

 Implication dans la société  

 Proactive 

 Goût du défi 

 Sens de l’initiative 
 
 

S 

Expérience professionnelle 

ADRESSE :  
Lot II R 148 B 
ambohitrakely 
 
 
Tel :   
+261.34.97.161.08 

Email : 
fratefiarivony3@gmail.
com 

Né le 29/03/01  
22 ans 
 

Permis A et B 
Formation 

 

RATEFIARIVONY  
Faraniaina Hendry 

Savoir être professionnel  

 

 
 

 Serendipity Co (Barmaid) 
 Nick-Nem Analakely 

Co-propriétaire et Gérante (Restaurant) 
 Septembre 2022 – à présent 

 Mafana by FR  
Propriétaire et Fondatrice (Marque et Fabrication de 
boissons alcoolisés artisanal) 

 Novembre 2021 – à présent  
 Hashtag Foods Mada Ankorahotra 

Co-Propriétaire / Responsable Relation clientèle et 
communication / Caissière (Restaurant) 

 Février 2020 – Avril 2020 
 Le Carnivore Ambatonakanga  

Barmaid 
 Mars 2020  

 Restaurant Feima Analakely  
Barmaid et Gestionnaire des stocks (cuisine et salle) 

 Juillet 2019 – Septembre 2019 
 Food Mark / L’Artisan By R&K 

Extra Barmaid / Cuisinier (Service de Restauration) 
 2019 
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